
Take Away 
Menu



Rs 310   

Rs 330   

Rs 990   

Rs 1030     

Rs 630   

Rs 700   

Rs 515   

À partager
Le Kit de Canard Laqué (façon Potinière) Rs 1800

Les Entrées
Palmiste braisé - Sauce Hollandaise

Soufflé de palmiste & crevettes en sauce rouge 

Gratin de crabe

Les Plats Principaux
Curry poulet et crevettes 

Curry d'ourite & aubergines 

Dry curry de bœuf

Aiguillettes de caneton aux pommes & cidre 

Poulet de bassecour aux olives 

Pâtes de daurade, citron confit & basilic  

Pâtes aux boulettes de viandes 
& sauce de tomate 

Pâtes carbonara classique (avec oeuf)

Quiche marlin - poireaux & salade verte

Riz surprise au poulet & champignons

Fajitas de poulet peri-peri, poivrons grillés, 
avocat & roquette - Frites 

Vol au vent au fruits de mer - Salade verte

Brochettes de bœuf teriyaki (200g)

Soufflé de palmiste & crevettes en sauce rouge 

Gratin de crabe 

Rs 520

Rs 370   

Rs 450   

Rs 665   

Rs 440   

Rs 460   

Rs 430   

Rs 325   

Rs 300   

Rs 250   

Rs 250     

Soups
Soupe thaï de poulet au lait de coco & 
citronnelle
(avec supplément crevette ou lardons)

Velouté de butternut & maïs

Cappuccino d'asperges 

Cappuccino de gambas

Rs 190   

Rs 200

Rs 200   

Rs 200   

Rs 350   

Salads
Salade de roquette, avocat, raisins, noix & 
graines de tournesol, concombre, tomate
(Vinaigrette au yaourt, menthe et citron)

Salade Caesar  
(Aiguillettes de poulet, parmesan, œuf 
dure, croutons à l'ail, anchois, bacon)

Salade de pates au pesto, noix, 
tomates séchées, champignons 
& olives Kalamata 

Rs 320   

  

Rs 480   

  

Rs 390   

Pizzas
Margherita

Hawaiienne (Jambon & ananas) 

Poulet BBQ, poivrons vert & oignons 

Bacon, feta & avocat 

Marlin fumé & poireaux

Peppéroni épicé

Desserts
Mousse au chocolat noir 70% & pistachio 

Bougrement bon & crème vanille 

Pudding de patate douce au caramel 

Tiramisu

Rs 160   

Rs 160   

Rs 160   

Rs 160

Rs 290   

Rs 310   

Rs 380   

Rs 460   

Rs 450   

Rs 440 


