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A PARTAGER | TO SHARE -

Tempura_d'aspergés | Mayonnaise épicée - Asparagus tempura | Spicy ma.yo_ g 225.00
Mini kofta d'égneau | Sauce a la menthe - Min_i lamb kofta | Mint Sauce : 310.00
Calamar croustillant | Sauce tartare - Crispy calamari | Tartar sauce | ' 490.00
Crevettes au lait de coco | Safran | Gingembre | Citronnelle : : : 385.00

" Prawns | Coconut | Saffron | Ginger | Lemongrass
Samoussas d'achard de palmiste | Sauce tomate au thé W@ : 225.00
Pickled palmheart samoussa | tea infused tomato sauce

Le << mix platter >> apéro pour 6 personneé (30 pieces) - The <<mix platter >> for 6 ' 1,_450-00

ENTREE | STARTERS
. Gratin de crabe L ; 590.00

Crab au gratin

Tartare de thon au lait de coco | Coriandre | Citron vert | Yuzu | Radis | Arouille 490.00
Tuna tartar | Coconuit milk | Coriander | Lime | Yuzu | Radish | Taro
Médaillons de palmiste braisé | Sauce Hollandaise W 875.00

Braised palmheart | Hollandaise sauce _
Soufflé | Palmiste & crevette en sauce rouge : '950.00

Soufflé | Palmheart | Prawhs in a red sauce
Artichauts | Gratin€é aux noix & parmesan Y/ | ghea - 650.00

Baked artichokes | Hazelnuts & parmesan :
Ourite confite | Poivrons grillés au citron confit, salsa verde & pistaches ; 650.00

Pickled octopus | Grilled capsicum & preserved lemon | Salsa verde & peanuts .
- Tatin de confit de canard | Pommes poélées | Feuilleté | Roquette | Balsamique . 475.00

Duck confif tatin | Apples | Puff paStr;} | Rucola | Balsamic
Ravioles aux champignons & huile truffée | Ricotta | Noisettes | Bouillon de cépes @  360.00

Raviollis | Mushrooms | Truffled oil | Ricotta | Nuts | Porcini broth
Bisque de crabe | Feuilles de caripoulé | Coriandre : ke - 660.00 -

Crab bisque | Curry leaves | Coriander :
Velouté | Courgette | Roquefort @ Ak - 300.00
Soeup | Zucchini | Roquefort cheese '

W Végétarien - peut contenir' giés ceufs et du lait - Vegetarian may contain egg or milk -V AT included



PLATS VEGETARIENS|VEGETARIAN MAIN COURSES o

Cotoletta _d'aubergine pannée au sésame | Sauce tomate & basilic | Persil |' _
Caviar d'aubergines ' '

Eggplant Cotoletta | Sesame seeds | Tomato & basil sauce I-Parsley | Eggplant caviar
Crépes | Champignons & créme d'épinards |
" Pancake | Mushroom & spinach .
Tagliatelles rﬁaison |. Pesto de courgettés & basilic | Pistaches | Feta | citroﬁ | Roquette
Fresh tagliatelles | Zucchini & basil pestb.l Nuts | Feta | Lemon | Arugula
Gnocchi | Chou-fleur: réti & purée | Basilic IIO'ignons grillés | Huile persillée
Gnocchis | Roqsted & puréed caﬁli flower | Basil | Grilled onions | Pdrsley

Risotto aux tomates fumées | Ail confit | Parmesan | Salsa verde | Mascarpone
‘ Smoked tomatorisotto | Con fit..garlic.l Parmesan | Salsa verde | Mascarpone
Parmentier de légumes | Purée de patéte'douce | Gratiné au gruyeére
Veggie Shepherd's pie |j SWeet potato purée | Gratinated cheese
Vol au vent aux champignons fofestiers | Salade maisdn

Wild mushroom pu f]_‘ pastry | Homemade salad

PLATS| MAIN COURSES

Curry de pdulet | Crevettes - Curry | Chicken | Prawns

Dry curry | Beeuf - ny curry | Beef '

Curry d'ourite | Aubergines - Curry:| Octopus | Eggplant
Rougaille | Sauciséeé dela Chamareloise | Boucané

. La Chamaréloise sausages <<rougaille>> | Salted pork belly
Soufflé | Palmiste & crevette en sauce rouge

Soufflé| Palmheart | Prawns in a red sauce 7

Tagliatelles maison | Crevettes & chorizo | Coulis de pbivrons
Homemdde tagiiatelles | Pra'wns & chorizo | Capsicum coulis

Filet d'agneau lacqué au tamarin | Babaganoush | Pickles de concombre |
pomme de terre rissolée | Huile de tomate

Tamarind lacquered lamb tenderloin | Babaganoush | Pickled cucumber |
Crispy potatoes | Tomato oil

350.00

350.00

510.00
430.00
700.00

500.00

480.00

760.00
470.00
765.00
730.00

1,375.00

750.00

1,100.00

W Végétarien - peut conte.nir-c_léé ceufs et du lait - Vegetarian may contain egg or milk -V AT included



Poulet conflt au romarin | Puree de patate douce | Tomates cerises confites |
Brocoli | j ]us de volaille aux cepes :

Rosemary chicken confit | Sweet potato purée | Cherry tomatoes | Broccoli |
Porcini sauce

Mi-cuit de thon | Créme de cresson | Lait de coco | Glngembre | Carottes |
Chips de banane :

" Seared tuna | Watercress cream | Coconut milk | Ginger | Carrots | Banana chips

Echine de porc | Bacon | Pommes | Haricots verts | Gateau arouille | Sauce vin rouge

Pork neck | Bacon | Apples | Green beans | Taro cakes | Red wine sauce

Brochettes | Crevettes | Calamar | Sauce créole | Riz a l'espagndl | Pistaches | Salade

Skewers| Prawns | Calamari | Creole sauce |' Spanish style rice | Nufs | Salad

715.00

650.00

635.00

630.00

Vieille Rouge grillée | Purée de chou—fleur | Bok choy laqué | Haricot vert | Tomate cerise 995.00

Grilled blacktip grouper | Caull flower puree | Bok Choy | Green'bean | Cherry Tomato

Filet de boeuf d' Austrahe (250g) | Sauce p01vre vert ou Champignons ou Béarnaise

Beef Fillet (2503) | Green pepper or Mushrooms or Bearnaise sauce
Magret de canard (200g) | Satice Bordelaise ou Goyave de Chine
Duck breast (200g) | Bordelaise or strawberry guava sauce

Entrecéte d'Australie (300g) | Sauce p01vre vert ou Champlgnons ou Bearnalse

Australlan rib eye (300g) | Green pepper ar Mushrooms or Bearnaise sauce

Pavé de cerf confit & I'huile d'olive | Sauce aux 5 épices et baies roses

Venisson confit | Five-spice & pink peppercorn sauce

C1vet de cochon marron poivré

Wild boar red wine stew | Black pepper

ACCOMPAGNEMENTS | SIDES

Purée d'arouille - Taro purée _
Purée de pomme de terre |. Frites | Puree de patate douce | Frites de patate douce
Potato purée | French Fries | Sweet potato purée | Sweet potato fries

Tagliatelles maison | Salade maison | Poélée de légumes

Homemade tagliatelles'l Fresh salad | Sautéed

1,500.00

1,800.00

© 1.750.00

770.00

815.00

+200.00
13500

135.00

W Végétarien - peut contenir-c_léé ceufs et du lait - Vegetarian may contain egg or milk -V AT included



DESSERTS | DESSERTS

<< Sticky toffee pudding >> | Sauce caramel beurre salé | Glace vanille ' 200.0Q
Sticky toffee pudding | butterscotch sauce | Homemade vanilla ice cream ' |
Creme brilée{Wahille '~ ot n i b i e 200.00
 Créme brilée | Vanilla | o e

Le classique | Bougrement bon | Créme anglaise a la Vanille : ; | . 200.00°
The classic | Bougremént bon | Vanilla éu_stard _ :

Café gourmand - Sablé du millionaire | Financier a la fleur d'oranger | Bougrement bon 250.00
Greedy coffee - Millionaire shoftbread | Ordng;e blossom fina_ncier'cake | bougrement bon _
Confit de pabaye | Samoussa confit de papaye | Glace a la vanille fnaison 250.00
Candied papaya | Candied pap&ya sdmossa | Homemade vanilla ice cream : ;
Glace au pop corn & caramel : . . 190.00
Caramel pop corn'ice Credm

Entremet a la vanille | Spéculoos b ' 290.00
Entremet | Vanilla | Speculoos | :

Flan au €oco | Coco grillé 'l . s _ . g b 190.00
Golbast Fan LGS Cocorit ' drad.
Sorbet | Fraise I-Melﬁthe . fi R g o 150.00
Sorbef | Strawberry -| Mint - | ' I -

W Végétarien - peut conte.nir-c_léé ceufs et du lait - Vegetarian may contain egg or milk -V AT included



