
Entrée
Aspic de palmiste & crevettes sauce rouge (10 pax)

Plats à emporter
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6000.00

Flan d’artichaut - Cœur d’artichauts grillés & crème de parmesan au
zeste de citron

700.00

Salade de crevettes roses, fenouil & pomme granny smith 630.00

Panacotta de tomates rôties & fumées, feuilles de caripoulet
croustillantes & gressinis

450.00

Panacotta d’asperges, crumble au parfum de truffes, pointes d’asperges 550.00

Bavaroise d’asperges blanches, pointes d’asperges rôties, crumble au citron 550.00

Vol au vent de champignons et foie gras - Salade verte 1100.00

Tataki de saumon au 3 sésames saveur teriyaki - Guacamole d’avocat au
limon de Rodrigues

550.00

Cigar de magret fumé à la patate douce ,pistache verte & parfum de truffe -
Salade de mache, tomate cerise & balsamique

575.00

Bouillon de crabe à la Mauricienne 450.00
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Plats Mauriciens 
Servis avec du riz, des lentilles & chatinis variés

Curry de poulet 575.00

Curry de poulet et crevettes 635.00

Dry curry de cerf 685.00

Dry curry de bœuf 550.00

Curry de crevettes 550.00

Curry d’ourite & aubergines 700.00

Vindaye de fruits de mer ( Crevette/ calamar / poisson) 800.00

Curry de légumes au lait de coco 350.00

Curry de pois chiche & bringelles 350.00

Salmi de cochon marron 865.00

Curry de jacques & patate douce au lait de coco 350.00

Riz frit végétal au Tofu 350.00

Salade tiède de quinoa, légumes rôtis, noix de cajou, sauce tahini 425.00
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Plats

Aiguillettes de pintade au champagne

Aiguillettes de pintade forestière, asperges & tomates cerises

Poulet forestier / aux olives / champignons

Poulet aux cèpes

Lasagne de poulet & champignons

Coq au vin

Tagine de poulet au citron confit

Volaille
Les plats n’incluent pas les accompagnements

650.00

650.00

525.00

675.00

450.00

685.00

550.00

Aiguillettes de caneton aux olives / pomme & cidre / poivre vert 750.00

Buddha bowl de quinoa au poulet tandoori | Concombre |
Carottes | Pois chiche rôti | Sauce yahourt & menthe

375.00

Parmentier de confit de canard au piment d’Espelette 715.00

Viande
Les plats n’incluent pas les accompagnements

Bœuf bourguignon 750.00

Bœuf stroganoff 715.00

Lasagne de bœuf (Aus) 510.00

Lasagne de cerf 450.00

Rôti de bœuf (Aus) aux oignons 870.00

Rôti de longe de cerf aux épices des îles 650.00
Gigot d’agneau braisé au thym & au romarin 650.00
Parmentier de confit d’agneau & patate douce 800.00



Fruits de mer & Poissons
Babonne pochée au lait de coco & aux pistils de safran
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975.00

Daurade pochée au lait de coco & aux pistils de safran 500.00

Gratin de fruits de mer 895.00

Grosses crevettes façon Newburgh 1200.00

Petites crevettes façon Newburgh 550.00

Babonne au combava et feuilles de caripoulet 975.00

Rice bowl de thon mi-cuit | Riz au citron | Bok choy
laqué & sauce ananas- pimenté

650.00

Risotto de crevettes parfumées au limon de Rodrigues & asperges 765.00

Végétarien
Lasagne de ratatouille de légumes 450.00

Parmentier de légumes et purée de patate douce 485.00

Tagine d’artichauts au citron confit 620.00

Rice bowl d’halloumi grillé, patate douce croustillante au
caripoulet, kale, graines de tournesol - Sauce Tahini

760.00

Risotto de champignons de paris au parfum de truffe & noix de
macadamia

790.00

Les plats n’incluent pas les accompagnements

Les plats n’incluent pas les accompagnements



Accompagnements
Riz: Safrané | Petits oignons | à l’ail | Persillé | Feuilles de caripoulet
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90.00

Pommes frisées 120.00

Gratin Dauphinois 220.00

Gratin dauphinois au parfum de truffe 250.00

Légumes grillées au thym 250.00

Poêlée de pomme de terre, poire & champignons 185.00

Pomme de terre confites à l’huile d’olive, thym & ail 150.00

Purée de pomme de terre/ Patate douce carotte & gingembre 150.00

Purée d’arouille 230.00

Flan d’épinards & champignons 185.00

Desserts
Mousse au chocolat & au combava 275.00

Tiramisu au spéculoos, caramel beurre salé & au café 250.00

Flan au caramel/ au coco 150.00
Pannacotta à la vanille et coulis de fruit de la passion 185.00

Cheesecake au fruits rouges 235.00

Confit de papaye, samoussas de papaye 275.00

Crème brûlée 275.00

Épure - Entremet au duo de chocolat, caramel beurre salé & biscuit
chocolat noir & noisettes

325.00


